
proprietà argonolettiche

caratteristiche udm limite di accettabilità

Taglio anatomico /    SPALLA /PANCETTONE  

Aspetto /         RIVESTITA DI BUDELLO

Superficie / BEN STAGIONATA

Consistenza fetta /                COMPATTA

Forma / CILINDRICA

Colore / ROSSO

Sapore / DELICATO DI SUINO

Calibro mm   100

Lunghezza cm 40

Peso kg 1.800/2000 

Stagionatura gg oltre 40

proprietà fisico-chimiche e nutrizionali

caratteristiche udm valore medio

Valore energetico
kcal/100g 00

kj/100g  00

Proteine g/100g  00 

Grassi g/100  00

Saturi

Monoinsaturi

Polinsaturi

g/100 00

g/100  00

g/100 00

Carboidrati g/100   00

di cui zucchero g/100 00

Sale g/100 00

Nitriri e nitrati mg/kg dr. 2006/52/CE

Aw /         00

Umidità %   00

SHELF-LIFE

caratteristiche udm valore

Conservazione °C +02/+08

gg 300

microbiologiche

caratteristiche valore

Salmonella         assente in 25 gg

Listeria          assente in 25 gg

Imballagio/confezionamento

Primario Cartone

Secondario /

Dimensione
               470x360 h 185

 460x285 h 150  
               580x380 h 205

Confezionamento Atmosfera modificata

pallettizzazione (in Epal 120x80)

5 10 15 20

Peso medio kg 00 12 16.5 20.5

Pezzi per cartone pz 00 06 08 10

Cartoni per strato n 00 06 04 04

Strati per bancale n 00 08 07 07

Cartoni per bancali n 00 48 28 28

codifiche

 DOLCE     SM 295    PICCANTE  SM 291

Prodotto EAN13 PICCANTE 261733 DOLCE 675268

SCHEDA TECNICA
Nome commerciale:  SPIANATA  

INGREDIENTI
Carne si Suino, Sale, Salsa di Peperone Calabrese (1,5%), Pepe in Polvere, Destrosio, Antiossidante E301,Conservante E252, 
Aromi Naturali, Pepe nero, Senza Glutine, Senza Derivati del Latte.

DESCRIZIONE
La Spianata  è un tipico salume Calabrese che prende il nome dalla particolare forma schiacciata. Spalle e pancettoni, 
accuratamente scelti e macinati a grana media,vengono aromatizzati con peperoncino rosso Calabrese. Le carni sono poi messe 
in apposite griglie per conferire la particolare forma schiacciata e messe a stagionare per almeno 45/50 giorni.  

* con sovraprezzo

PREPARATO DA RCO VERIFICATO DA RGQ APPROVATO DA DIR

Cliente anche a seguito di ordine emesso in data successiva all’edizione corrente

DURABILITA




